
Weisswein   |   Pfalz

DAS TERROIR

LAGEN
Hainfelder Letten, Rhodter Schloßberg

BODEN
Kalkmergel mit Muschelkalk

DER WEIN

AUSBAU
Vergärung und Lagerung im Edelstahltank  |  Maischestandzeit und langes He-
felager mit Batonage. In besonders reifen Jahren hat er ein zartes Rosé in seiner 
Erscheinung.

DEGUSTATION
Einer unserer Paradeweine. Die feine Aromatik nach reifen Aprikosen, Heu und 
frischen Nüssen machen neugierig. Der vollmundige Auftritt auf der Zunge, mit 
seinem langen Finale, Lust auf den nächsten Schluck. Servieren Sie ihn zum  
Braten, Nudelgerichten oder gebratenem Fisch.
Trinktemperatur: 10-13°C, Lagerpotential: bis 4 Jahre

Grauer Burgunder
Spätlese trocken


